
 

 
Wir danken der IHK Köln für die Vorlage dieser Checkliste. 

IHK Limburg 
Geschäftsbereich Starthilfe und Unternehmensförderung 
Dezember 2006 

Aufzeichnung der Kühlraum bzw. Kühlschranktemperaturen 
 

Betriebsstätte: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 

Messort 1* ……………. 2* ……………. 3* ……………. 4* ……………. 

 

Messergebnis Datum und 

Uhrzeit 
1* (°C) 2* (°C) 3* (°C) 4* (°C) 

Bemerkungen Unterschrift 

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

 

 
Diese Checkliste soll - als Service Ihrer IHK – nur erste Hinweise geben und erhebt daher keinen Anspruch auf Vollständigkeit. 
Obwohl es mit größtmöglicher Sorgfalt erstellt wurde, kann eine Haftung für die inhaltliche Richtigkeit nicht übernommen 
werden. 


